
Dekorissimo preporučuje

Pita sa jabukama kao baklava

500g kora
125g maslaca ili margarina
600g jabuka
100g suvog grožđa
100g iseckanih oraha
Šećer i cimet po želji

Maslac istopiti, staviti koru, premazati maslacem, staviti drugu koru, 
premazati maslacem, pa poređati jabuke, dodati po dve kašike oraha i 
suvog grožđa, šećer i cimet po želji (naša pita je bila sa dve kašike šećera i 
bez cimeta). 
Ređati u podmazani Guardini pleh. Sve premazati maslacem. 
Peći na 200°C oko 30 minuta. 
Tako vrelu je prekriti, pa ostaviti da se prohladi. 
Posuti šećerom u prahu.

Prijatno!

Pita sa jabukama kao baklava


