
Dekorissimo recept

Potrebno je:
Dekorissimo pleh
1 jaje
100g šećera
1 vanilin šećer
100g maslaca
100ml soka od pomorandže ili jedna iscedjena 
pomorandža
100g kandirane pomorandže
350g brašna
malo soli
1 kašičica praška za pecivo
100g bele čokolade

Dobro umutite jaje, šećer i vanilin šećer. 
Maslac, sok i kandiranu pomorandžu zagrejte 
dok se sastojci ne povežu, pa sipajte u jaje. 
Brašno pomešajte sa praškom za pecivo i solju, 
pa dodajte i to u smesu. 
Na kraju izrendajte čokoladu i dobro sve 
umešajte. 
Pustite da odstoji dok se smesa malo stegne 
kako biste lakše oblikovali keksiće.
Poređajte keksiće u Dekorissimo pleh i pecite 
na 180C oko 10min.

Uživajte!

Keks sa belom čokoladom i pomorandžom


