Mafini sa savim grozdem
Dekorissimo mafini sa suvim grozdem

200g margarina (maslaca)
3 jajeta

200g Secera

1 pomorandza

100g belog brasna

100g integralnog brasna

1 kaSiCica praska za pecivo
100g suvog grozda

Jaja i SecCer dobro umuititi, dodati izrendanu koru
pomorandze, pa dodati braSno pomes$ano sa praskom
za pecivo, dodati istoplijen margarin i na kraju dodati
suvo grozde koje ste prethodno potopili u kljucalu
vodu.

Paprine korpice postaviti u kalup, potom smesu sipati i
peci na 200C oko 20 minuta.

Prijatno!
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